Ac¢do Social Renascer

PLANO DE TRABALHO
1. IDENTIFICAGAO DA ENTIDADE

NOME: Agao Social Renascer
CNPJ: 09.441.600/0001-60.

ENDERECO: Quadra 06 Conjunto 02 Lotes 01 e 26 Setor Leste. REGISTRO CAS N2 185/2018.
NOME DO RESPONSAVEL:IONEIDE COSTA COELHO

CARGO: PRESIDENTE

CPF: 017.295.613-73

RG: 3188310 SSP-DF

2. IDENTIFICACAO DO ORGAO CONCEDENTE

Nome do Orgdo: SECRETARIA DE ESTADO DE JUSTIGA E CIDADANIA
C.N.P.J.: 08.685.528/0001-53

Endereco: SAIN - Estacdao Rodoferroviaria - Ala Central

U.F.:DF C.E.P:70.631-900

3. DESCRICAO DO PROJETO

3.1 Identificagdo do Objeto:

Capacitar e transformar a vida de 50 jovens e adultos provenientes de situagées de
vulnerabilidade relacionadas a violéncia na regido da Cidade Estrutural, no Distrito Federal,
por meio da oferta de cursos de Padeiro e Confeiteiro. Buscamos proporcionar habilidades
profissionais e incentivar o marketing e o empreendedorismo, permitindo que os

participantes se tornem protagonistas de suas prdprias vidas no mercado.

Publico-Alvo: Jovens e adultos que passam ou passaram situacdo de violéncia de todos os tipos, moradores da
cidade Estrutural.

Meta de atendimento: 50 beneficiarios.
Periodo de Execugdo: 30/12/2023 4 30/06/2024

Recursos da Parceria: Emenda Parlamentar do Deputado Distrital Gabriel Magno no

montante de R$200.000,00 (Duzentos mil).

4. JUSTIFICATIVA

O SCIA Estrutural, Regido Administrativa XXV, possui uma ocupacdo urbana recente e
conta com uma populacdo estimada em 2010 de 25.732 habitantes. A taxa média

geométrica de crescimento anual foi de 8,5%(PDAD



2004-2010), acima do ritmo de crescimento do Distrito Federal, de 2,3%, conforme o Censo?sae secial Renascer
Demografico do IBGE (2000-2010).

Quanto as faixas etarias, 35,2% da populacdo tém até 14 anos de idade e no grupo de
15 a 59 anos sao 61,6%. Com 60 anos ou mais, concentram-se 3,2% dos habitantes, muito
abaixo da média do DF (12,3% - PDAD 2011).

A PDAD aponta que 35,7% da populacdo economicamente ativa tém atividade
remunerada e 2,6% sdo aposentados. A taxa de desemprego corresponde a 5,1% da
populagdo total. Entre os que trabalham, 23,7% desenvolvem suas atividades no comércio e
14,0% na construgdo civil. H4 um destaque para os empregados em servigos domésticos
(6,8%) e em servicos gerais (15,5% - PDAD 2011).

Quanto ao local de trabalho, 33,9% trabalham na prépria RA. Fora da localidade,
destacam-se os que trabalham na RA Brasilia (22,3%), seguidos pelos que trabalham no SIA
(9,4%) e no Guara (6,8% - PDAD 2011).

A renda domiciliar média no SCIA Estrutural é a menor do DF, de RS 1.259,00,
correspondente a 2,3 saldrios minimos (SM); e a renda per capita é de RS 352,00 ou 0,6 SM.
Ao se analisar a distribuicdao de renda mensal, verifica-se que a mais expressiva é a de até 3
SM (75,2%), seguida da classe de 3 a 5 SM 16%, totalizando, assim, 91,2% dos moradores
recebendo até 5 SM (PDAD 2011, tabulagdo especial).

Em relagdo ao grau de instrucdo da populagdo, 2,2% declararam ser analfabetos. A
maior participacdo da populacdo com mais de 18 anos de idade concentra-se na categoria
dos que tém ensino médio completo (21,7%), o ensino fundamental completo é o segundo
nivel de escolaridade com maior representatividade (7,7%). O curso superior completo e
posterior conta com apenas 1% (PDAD 2011, tabulagdo especial).

Quanto a infraestrutura, observa-se que o abastecimento de agua é realizado em
99,0% dos 6.254 domicilios urbanos. No entanto, apenas 80,1% dos domicilios sdo
atendidos por rede de esgotamento sanitario (PDAD 2011).

5. APRESENTACAO E HISTORICO DA OSC

A Acdo Social Renascer é uma instituicdo filantrépica sem fins lucrativos, politico-
partidarios ou religiosos, fundada em 28/02/2008, com objetivo de prestar assisténcia
social educacional gratuita e continuada sem qualquer discriminacdo, de forma planejada,

didria e sistematica, através da oferta



gratuita de Educacdo Infantil formato creche. Desde 2014, realiza este atendimento em

parceria com a SEEDF, atendendo 150 criancas com faixas etarias de 02, 03 e 04 anos.

Além desta parceria, a A¢do Social Renascer também é responsdavel pela gestdo de
06 (seis) Centros de Educagdo da Primeira Infancia- CEPl. A parceria acontece desde
2017 com a Secretaria de Estado da Educacdo e é responsdavel pelo atendimento direto e

continuo de 1.044 criangas de 0 (zero) meses a 4 anos.

Buscando a realizagdo de mais um sonho, no dia 17/08/2017 foi inaugurado Instituto
Social Renascer, filial de a Agdo Social Renascer, com o propdsito de acolher criangas na faixa
etdria de 06 a 12 anos, em regime de contra turno escolar, uma vez que 0s Nnossos
pequeninos, ficam desprovidos de atividades diversificadas que lhes possibilitem o
despertar das habilidades artisticas, culturais e ao aprendizado com carater educativo,

guando encaminhados a rede publica de ensino.

Através do Termo de Fomento n. 22/2019- SEJUS/CDCA/DF, realizamos atendimentos
para 90 criancas e adolescentes em situacdo de risco e/ou vulnerabilidade social oriundas
de familias carentes residentes na Cidade Estrutural-DF, através do servico de convivéncia e
fortalecimento de vinculos e de a¢es socioeducativas de promocdo da cultura da paz que
foram realizadas no contra turno escolar. O Projeto aconteceu entre os anos de 2019/2020,

sendo crucial para a comunidade especialmente nos primeiros meses de pandemia.

Realizamos também um projeto em parceria com a SEJUS-DF beneficiando
45 pessoas através do curso de panificacdo, confeitaria e empreendedorismo que vem
acontecendo desde novembro de 2021. Este projeto ja teve um excelente impacto na
comunidade, onde jd contabilizamos a insercdo de mais de 30% dos participantes no

mercado de trabalho e os demais deram inicio ao seu préprio negécio.

O projeto visa a capacitacdo de pessoas para sua subsisténcia e retorno ao mercado

de trabalho, visando a capacitac¢do, orientacdo de todos os



participantes, onde irdo chegar ao final do curso, capacitados para empreender em diversas?sae Social Renascer

areas de servicos na comunidade da Estrutural, como em toda e qualquer localidade.

6. DESCRICAO DO PROJETO/ATIVIDADE

O Projeto Confeiteiro - Forno Magico tem como objetivo capacitar 50 jovens e adultos
advindos de situagdes de vulnerabilidade ligadas a violéncia na Cidade Estrutural, no Distrito
Federal. O projeto visa oferecer o Curso de Padeiro e Confeiteiro, palestras sobre seguranga
no trabalho e normas da vigilancia sanitdria, além de promover atividades extras
relacionadas a marketing e empreendedorismo. O projeto busca capacitar os participantes
para gerar renda, promover seu desenvolvimento profissional e proporcionar uma
oportunidade de inser¢dao no mercado de trabalho, resgatando sua autoestima e oferecendo

um ambiente seguro para aprendizado e crescimento.

7. OBIETIVOS
OBIJETIVO GERAL

O Projeto Confeiteiro - Forno Mdagico tem como objetivo promover o resgate da
autoestima e proporcionar oportunidades de capacitacdo e gera¢do de renda para jovens e
adultos advindos de situa¢des de vulnerabilidade ligadas a violéncia na regido de Cidade
Estrutural, no Distrito Federal. Essa regido enfrenta desafios relacionados a desigualdade
social, pobreza extrema e baixa qualidade de vida. As pessoas que habitam a regido estdo
expostas a contextos de criminalidade, o que afeta negativamente a formacdo familiar, o
crescimento pessoal, social e intelectual.

O Projeto busca oferecer um ambiente sauddvel e seguro para a realizacdo de cursos
de capacitacdo em panificacdo e confeitaria. Seu objetivo principal é resgatar a autoestima
das pessoas que foram vitimas de violéncia fisica, emocional ou intelectual, bem como de
seus familiares, proporcionando condi¢des para empreendimento, crescimento pessoal e
cuidado familiar. A abordagem é centrada na identificacdo de candidatos que enfrentam
esses desafios, priorizando critérios que reflitam suas circunstancias pessoais e

necessidades. A selecdo visa ndo apenas avaliar o _interesse no curso, mas também

compreender o _contexto individual de cada candidato. Os pré-requisitos para gque as

pessoas possam realizar o _curso serd avaliado se ela ja sofreu algum tipo de violéncia,

através de entrevistas pessoais, analise de historico de vida. Isso se dard através de visitas na

propria_comunidade, tendo em vista o tempo de atuacdo da Coordenadora de Producdo




Terezinha Verne, que ja realizou diversas atividades com as criancas e pais da comunidade,

nos ultimos 7 anos, através da Acdo Social Renascer, utilizando formuldrios de perguntas

como_instrumento _de _entrevista, onde serd identificado o _histdrico de vida e violéncia

dessas pessoas.



OBIJETIVOS ESPECIFICOS: Agdo Social Renascer

Desenvolver a socializacdo e fortalecer os vinculos afetivos e comunitarios entre os
participantes, criando um ambiente de apoio e colaboracdao mutua.

Oferecer a comunidade um local seguro e de qualidade para a realizacdo dos cursos
e capacitacdo, proporcionando um ambiente propicio ao aprendizado e
desenvolvimento pessoal.

Promover o conceito de empreendedorismo na comunidade, transmitindo os
principios e valores relacionados ao empreendedorismo como uma forma de
estimular o desenvolvimento pessoal e a geragao de oportunidades.

Incentivar e elevar a autoestima dos participantes por meio dos cursos e aulas,
promovendo um ambiente de confianga e encorajamento para o aprendizado e o
desenvolvimento de habilidades na area de panificacdo e confeitaria.

Contribuir para a capacitacdo dos participantes no gerenciamento de suas
necessidades, desejos e expectativas, desenvolvendo competéncias técnicas, sociais
e de comunica¢do que os capacitem a empreender e alcangar seus objetivos
pessoais e profissionais.

Demonstrar de maneira eficaz que o trabalho e o empreendedorismo tém o
potencial de promover transformagdes sociais, pessoais e comunitarias, destacando
o impacto positivo que o segmento do trabalho pode ter na vida das pessoas e na

comunidade como um todo.



7. METAS A SEREM ATINGIDAS

Acdo Social Renascer

METAS

INDICADORES

PARAMETRO PARA AFERIGCAO DE
CUMPRIMENTO DAS METAS.

Pré Producao:

1- Contratacdo de equipe
de RH, Técnica e de
comunicacdo qualificada
e comprometida para a
execucdo do projeto.

01 Coordenador Geral,
01 Coordenador de
Acessibilidade, 01
Tradutor e intérprete de
libras, 01 Coordenador
de Producao, 01
Contador, 01 Assistente
de Produgao, 01
Instrutor de Panificagdo,
01 Instrutor de
Confeitaria, 01 Instrutor
de Gestdo e
Empreendedorismo, 01
Instrutor de Marketing
Digital, 01 Diretor de
Comunicagao, 01
WebDesigner, 01
Fotégrafo.

- Apresentacdo de curriculo profissional
gue comprove capacidade de entrega

- Contrato de prestacdo de servico

- Ficha de avaliacdo entregue aos alunos
no término do curso.

- Emissao de Notas Fiscais dos servicos
prestados

Pré Producdo:

2- Locacdo de estruturas,
equipamentos e aquisi¢cao
de insumos para
realizacdo dos curso

Locagdo e aquisiciao de:
01 Forno industrial , 01
Armario Paes, 01
Batedeira industrial, 01
Modeladora de Paes, 02
Divisoras de massa, 01
Cilindro, 25 Ferramenta

de corte, 10 Rolo de
Massa, 10 Assadeiras
retangular tamanho

grande(3), média (3) e
pequena (4), 15 Copo e
xicara  medidor, 02
Balanca digital, 10
Formas de bolo
tradicional redonda, 02
Batedeira, 1000kg de
Farinha de trigo, 1100
Ovos, 480 Leite integral,
130 Creme de leite, 360
Leite Condensado, 350
Fermento Bioldgico, 200
Fermento Quimico, 200
Oleo de soja , 180
Aclcar cristal , 60kg Sal,
650 Margarina , 40
Esséncia de Baunilha ,
250kg Acucar refinado,

- Orgcamentos dos itens descritos

- Nota fiscal de compra dos itens
descritos

- Fotos dos itens descritos




300 Chantilly, 100 Coco
ralado, 60 Chocolate
50%, 10 Granulado.

Producao:
3- Langamento do projeto
nas redes sociais.

- 06 Publicacbes de
langamento do
projeto na rede
social do projeto
(instagram)

- 2 PublicacGes
convidando a
comunidade para
se matricular nas
50 vagas dos
cursos de
panificacdo e
confeitaria.

- Print das publicag¢bes na rede social do
projeto (instagram)
- Cartaz no local dos cursos (instituto)

Producao:

4- Matricular 50 alunos
nos Cursos de panificagdo
e confeiteiro.

- 02 Publicagdes na
rede social
(instagram)

- 50 fichas presenciais e
online de matriculas para
os dois cursos.

- Print das postagens na rede social do
projeto (instagram)
- Fichas de matriculas

Producao:

5- Capacitar 50 alunos
nos cursos de
profissionalizacdo de
panificacdo e confeiteiro
(carga horaria de 64
horas)

- 02 Publicagdes na
rede social (instagram)

- 50 fichas de
avaliacdo nos
cursos de

profissionalizacdo
de panificacdo e
confeiteiro

- Print das postagens na rede social do
projeto (instagram)
- Fichas de avaliagdo

Producdo

6- Capacitar 50 alunos em
Gestdo &
Empreendedorismo e
Marketing Digital. (carga

- 02 PublicagGes na
rede social (instagram)
- 50 fichas de
avaliacdo Gestdo &
Empreendedorism

- Print das postagens na rede social do
projeto (instagram)
- Fichas de avaliagdo

horaria de 32 horas) o e Marketing
Digital
Pos Producdo: - 01 postagem na rede - Print da postagem na rede social do
7- Evento de social do projeto projeto (instagram)
encerramento e entrega (instagram) - Fotos dos Certificados
dos certificados dos| - Evento de - Fotos do evento de encerramento
alunos. encerramento do
projeto
- Entrega de 50

certificados nos
cursos de Panificagdo
e Confeiteiro, Gestdo
& Empreendedorismo
e Marketing Digital.

Notas Fiscais,
contratos e
comprovantes de

execucao.




Acdo Social Renascer

9.CRONOGRAMA DE EXECUCAO

Ne Descricio d Descri¢do das Indicador Fisico.
Ord escricao da Meta Ativida_des parao Inicio Término
321 cump:'\lnn:anto da Unid atd
Me
ta
1 Pré Producgdo: Realizacdo de Contratos 13 30/12/2023 |30/01/2024
Contratagdo de entrevistas para
equipe de RH, contratagao da
Técnica e de equipe e servigos
comunicagdo necessarios.
qualificada e Realizagdo de
comprometida para avaliagdo das
a execugdo do pessoas
projeto. entrevistadas para
contratagao e
atuacgdo no projeto.
2 Locacdo de Realizag¢do do Notas Fiscais 32 30/12/2023 |30/01/2024
estruturas, pedido de com os itens
equipamentos, orgamentos para
aquisicao de compra e locagao
insumos para | dositens. Solicitagdo
realizagdo dos curso de notas fiscais dos
itens requeridos e
tirar fotos de todos
itens adquiridos.
Producao: Divulgagdo dos
Langamento dos cursos na rede
cursos nas redes social, assessoria de | -PublicacBes 06 02/01/2024| 01/02/2024
sociais e dentro da imprensa e equipe nas redes |postagen
comunidade. de divulgadores que sociais  |snarede
Matricula dos vao atuar dentro da - Panfleto social
3 alunos comunidade para de (instagra
matricular alunos. divulgacdo |m)/1000
dos curso [panfletos
para
distribuir
na
comunid
ade
Producio: Fazer a matricula de 50
Matricular 50 alunos | alunos para os cursos Fichas de 50
nos Cursos de de panificacdo e inscricio 02/01/2024] 02/02/2023
panificago e cqnfeiteiro atrayés de
confeiteiro. Com f|chas presencials €
4 (. online de matriculas.
carga horaria de 66
horas cada.




Acdo Social Renascer

Producao:

Fazer a matricula de

conclusdo dos
cursos e
capacitagoes.

Capacitar os 50 todos os S0.alunos dos | - Fichas de 50 05/02/2024| 18/04/2024
alunos dos cursos | cursos de panificacdoe | jnscricso
de confeiteiro.
profissionalizagao
de panificacdo e
confeiteiro (66
horas)
Producao: Fazer a matricula de Fichas de [50
Capacitar os 50| todosos 50alunos dos | inscrigdo 05/02/2024| 06/05/2024
alunos nos cursos de | CUrsos de panificagdo e
Gest3o e confeiteiro nesses dois
empreendedorismo cursos de Gesjcao N
. . Empreendedorismo e
e Marketing Digital. ) L
Marketing Digital.
(33 horas)
Producdo: Realizar postagem | - idcados | 50 | 08/05/2024| 30/06/2024
Evento de do evento de
encerramento e encerramento,
entrega dos realizar oevento e
certificados dos entregar os
alunos. certificados de

10



Acdo Social Renascer

10. METODOLOGIA

A metodologia de ensino é fundamentada em  abordagens
participativas e inclusivas, levando em consideracao o perfil de cada participante e as
especificidades do contexto em que se encontram. Temos como objetivo principal
capacita-los de forma pratica e envolvente, visando o desenvolvimento de habilidades
técnicas e socioemocionais que serdo fundamentais para o sucesso nas areas de panificacdo

e confeitaria.

Para alcangar esses objetivos, utilizaremos diversas metodologias de ensino-
aprendizagem. Destacamos a Aprendizagem Baseada em Projetos (ABP), em que os alunos
serdo desafiados a aplicar os conhecimentos adquiridos na resolucdo de problemas reais e
na criagao de produtos relacionados a panificagdo e confeitaria. Essa abordagem
proporciona uma aprendizagem pratica e auténtica, estimulando a criatividade, o trabalho
em equipe e o protagonismo.

Além disso, adotaremos a Aprendizagem Colaborativa, onde eles serdo incentivados a
compartilhar conhecimentos, experiéncias e ideias, promovendo a troca de saberes entre os
companheiros de turma. Acreditamos que o aprendizado se fortalece quando construido
coletivamente, e essa metodologia fomenta a colaboracdo, a solidariedade e o respeito
mutuo.

A Aprendizagem Ativa serd outra abordagem presente no nosso curso, na qual os
alunos serdo convidados a participar ativamente das atividades, experimentando, refletindo
e aplicando os conceitos aprendidos em situacGes praticas. Por meio de atividades

dindmicas, simulacdes e estudos
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de caso, eles terdo a oportunidade de desenvolver habilidades essenciais para a panificacdao e

confeitaria.

As aulas serdao ministradas de forma presencial por profissionais especializados na area

e serdo divididas em modulos tematicos.

A. O curso de Panificagdo tera a duragao total de 66 horas e sera composto pelos

seguintes modulos:

Médulo 1: Introdugao a Panificacao:

Neste mddulo, os alunos aprenderdo sobre a histéria da panificagdo, os principios
basicos da panificagdo, os equipamentos utilizados e os ingredientes e suas
fungdes na producgdo de pades e massas.

Méddulo 2: Tipos de Paes:

Os alunos irdo explorar os diferentes tipos de pdes, desde os tradicionais até os
especiais, como brioches, ciabattas e paes recheados. Também serdo abordados os
paes doces, como cucas e pdes de chocolate.

Mddulo 3: Panificagao Especializada:

Este mdédulo se concentrara em técnicas avancadas de panificagdo, incluindo
panificacdo sem gluten, para dietas especiais e produtos regionais e internacionais.
Serdo realizadas aulas praticas para aplicar o conhecimento adquirido.

Mddulo 4: Gestao e Empreendedorismo na Panificagao:

Os alunos aprenderdo sobre gestdo de estoque, controle de custos, precificacdo de
produtos, atendimento ao cliente e técnicas de vendas. Também serdo abordadas
nogdes basicas de empreendedorismo e plano de negdcios.

Mddulo 5: Marketing Digital na Panificacdo:

Neste mddulo, serdo abordados os fundamentos do marketing digital aplicados a
industria da panificacdo. Serdo exploradas estratégias e ferramentas para promover

e posicionar os produtos de forma eficiente no ambiente digital.

B. O curso de Confeitaria tera a duragdo total de 64 horas sera composto pelos

seguintes mdédulos:

Moddulo 1: Principios basicos da Confeitaria:

Acdo Social Renascer
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Os alunos serdo introduzidos aos conceitos bdsicos da confeitaria, incluindo of¢ée secial Renascer
uso de ferramentas e equipamentos, e os ingredientes utilizados na producado de
bolos, coberturas e recheios.

2. Modulo 2: Confeitaria e Doces:

Neste mddulo, os alunos irdo aprender a preparar massas para tortas e bolos,
a fazer coberturas e recheios variados, e a criar diferentes tipos de doces e
sobremesas, como tortas, pudins e mousses. Serdo realizadas aulas praticas para a
aplicagdo dos conhecimentos adquiridos.

3. Maddulo 3: Gestdo e Empreendedorismo na Confeitaria:

Serdo abordados temas relacionados a gestdo de estoque, controle de custos,

precificacdo de produtos, atendimento ao cliente e técnicas de vendas. Os alunos

também terdo nogdes basicas de empreendedorismo e plano de negdcios.

4. Mddulo 4: Marketing Digital na Panificacao:
Neste moddulo, serdo abordados os fundamentos do marketing digital
aplicados a industria da panificagdo. Serdao exploradas estratégias e ferramentas

para promover e posicionar os produtos de forma eficiente no ambiente digital.

Cada turma sera formada por 25 alunos, permitindo uma interacdo adequada e
acompanhamento individualizado. As aulas ocorrerdo duas vezes por semana para
panificacdo e confeitaria e 1 vez por semana de gestdo e empreendedorismo e marketing
até finalizar os cursos principais, depois estes dois cursos complementares tem carga horaria
de 3 horas todos dias da semana até finalizacdo dos mddulos de 33 horas completas, de

acordo com o seguinte horario:

Inicio 05 de fevereiro e encerramento 19 de abril

Panificagdo: Tercas-feiras e quintas: 19h as 22h e

Confeitaria: Segundas-feiras, quartas-feiras 19h as 22h

Cursos de Gestdo e Empreendedorismo e Marketing Digital: serdo nas
sextas feiras das 19:00 hr as 22:00 hrs, sendo duragdo de 1:30hr para

cada curso, totalizando 11 aulas no primeiro ciclo.
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Inicio de 22 de abril e encerramento 06 de maio

Cursos de Gestao e Empreendedorismo e Marketing Digital: segunda a sexta-feira das 19:00 as 22:00

horas. totalizando 11 aulas no segundo ciclo.

Local de realizagdo:Qd 04 conj 09 It 17 setor norte Cidade Estrutural

Instituto Social Renascer — Vovo Divina Macédo (Estrutural)

Os alimentos produzidos nas aulas, serdo destinados a moradores de rua e creches locais.
Os custos de dgua, luz, internet e demais despesas serdo custeados pelo proprio espaco, néo
onerando os custos do projeto.

C. Processos avaliativos:

Ao longo do curso, serdo realizadas duas avaliagGes para acompanhar o progresso dos
alunos e garantir a assimilagdo dos conteudos. Os momentos de avaliagdo ocorrerao apds as
atividades praticas de cada curso. O objetivo é avaliar o desempenho dos alunos e fornecer
feedback para seu desenvolvimento. Serdo avaliagdes praticas e tedricas através de
formularios.

D. Evento delLangamento e Encerramento

14



O projeto contara com um evento de encerramento e formatura, ao final do periodghsae secial Renascer

de aulas. Esse evento serd um momento especial para celebrar o aprendizado dos alunos e

reconhecer seus esforgos e conquistas.

E. Calendario de Atividades: Atividades

Divulgagdo e Matriculas.
Evento de Langamento
Cursos

Evento de Encerramento

Pés Producdo (Prestagdo de Contas)

Curso de Panificagao:

Modulos (66 horas)

Médulo 1: Introducdo a Panificacdo (Aula 1 e 2) 03 horas
Médulo 1: Introducdo a Panificacdo (Aula 3 e 4) 03 horas
Médulo 1: Introducdo a Panificacdo (Aula 5 e 6) 03 horas
Médulo 1: Introducdo a Panificacdo (Aula 7 e 8) 03 horas
Avaliacdo Médulo 1.

Médulo 2: Tipos de Pades (Aula 1 e 2) 03 horas

Médulo 2: Tipos de Paes (Aula 3 e 4) 03 horas

Mddulo 2: Tipos de Paes (Aula 5 e 6) 03 horas

Mddulo 2: Tipos de Paes (Aula 7 e 8) 03 horas

Médulo 2: Tipos de Paes (Aula 9 e 10) 03 horas

Mddulo 2: Tipos de Paes (Aula 11 e 12) 03 horas

Mddulo 2: Tipos de Paes (Aula 13 e 14) 03 horas

Moddulo 2: Tipos de Paes (Aula 15 e 16) 03 horas

Mddulo 2: Tipos de Paes (Aula 17 e 18) 03 horas
Avaliacdo Mdédulo 2.

Mddulo 3: Panificagdo Especializada (Aula 1 e 2) 03 horas

Datas

12/01/2024 a 01/02/2024
05/02/2024

05/02/2024 a 06/05/2024
08/05/2024

08/05/2024 a 11/06/2024



Mddulo 3: Panificagdo Especializada (Aula 3 e 4) 03 horas
Mddulo 3: Panificacdo Especializada (Aula 5 e 6) 03 horas
Mddulo 3: Panificacdo Especializada (Aula 7 e 8) 03 horas
Mddulo 3: Panifica¢do Especializada (Aula 9 e 10) 03 horas
Mddulo 3: Panifica¢do Especializada (Aula 11 e 12) 03 horas
Mddulo 3: Panifica¢do Especializada (Aula 13 e 14) 03 horas
Mddulo 3: Panifica¢do Especializada (Aula 15 e 16) 03 horas
Mddulo 3: Panifica¢do Especializada (Aula 17 e 18) 03 horas

Avaliagao Médulo 3.

Modulos (33 horas)

Maddulo 4: Gestdo e Empreendedorismo na Panificagdo (Aula 1 até 8) 08 horas
Mddulo 4: Gestdao e Empreendedorismo na Panificagao (Aula 9 até 16) 08 horas
Avaliagao Mddulo 4.

Médulo 5: Marketing Digital na Panificacdo (Aula 1 até 8) 08 horas

Mddulo 5: Marketing Digital na Panificacdo (Aula 9 até 16) 09 horas

Avaliagdo Mddulo 5.
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Curso de Confeitaria:

Modulos (64 horas)

Mddulo 1: Principios basicos da Confeitaria (Aula 1 e 2) 03 horas
Mddulo 1: Principios basicos da Confeitaria (Aula 3 e 4) 03 horas
Mddulo 1: Principios basicos da Confeitaria (Aula 5 e 6) 03 horas
Mddulo 1: Principios basicos da Confeitaria (Aula 7 e 8) 03 horas
Avaliagao Médulo 1.

Mddulo 2: Confeitaria e Doces (Aula 1 e 2) 03 horas

Mddulo 2: Confeitaria e Doces (Aula 3 e 4) 03 horas

Mddulo 2: Confeitaria e Doces (Aula 5 e 6) 03 horas

Mddulo 2: Confeitaria e Doces (Aula 7 e 8) 03 horas

Moddulo 2: Confeitaria e Doces (Aula 9 e 10) 03 horas

Moddulo 2: Confeitaria e Doces (Aula 11 e 12) 03 horas

Moddulo 2: Confeitaria e Doces (Aula 13 e 14) 03 horas

Modulo 2: Confeitaria e Doces (Aula 15 e 16) 03 horas

Modulo 2: Confeitaria e Doces (Aula 17 e 18) 03 horas

Modulo 2: Confeitaria e Doces (Aula 19 e 20) 03 horas

Modulo 2: Confeitaria e Doces (Aula 21 e 22) 03 horas

Modulo 2: Confeitaria e Doces (Aula 23 e 24) 03 horas

Mddulo 2: Confeitaria e Doces (Aula 25 e 26) 03 horas

Méddulo 2: Confeitaria e Doces (Aula 27 e 28) 03 horas

Méddulo 2: Confeitaria e Doces (Aula 29 e 30) 03 horas

Mddulo 2: Confeitaria e Doces (Aula 31 e 32) 03 horas

Mddulo 2: Confeitaria e Doces (Aula 33 e 34) 03 horas

Mddulo 2: Confeitaria e Doces (Aula 35 e 36) 03 horas

Avaliacdo Mddulo 2.

Acdo Social Renascer
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Modulos (33 horas)

Mddulo 3: Gestdo e Empreendedorismo na Confeitaria (Aula 1 até 8) 08 horas

Mddulo 3: Gestdo e Empreendedorismo na Confeitaria (Aula 9 até 16) 08 horas

Avaliagao Mddulo 3.

Maddulo 4: Marketing Digital na Confeitaria (Aula 1 até 8) 08 horas

Modulo 4: Marketing Digital na Confeitaria (Aula 9 até 16) 09 horas

Avaliagao Mddulo 4.

11. METODOLOGIA DE EXECUGAO, AVALIAGAO E CUMPRIMENTO DAS METAS

Acdo Social Renascer

Forma de
Execugao da
Meta

Niumero
da Meta

Avaliagdo da
Meta

Parametros de Aferi¢ao
da Meta

Impacto Econdmico e
Social Esperados

Divulgac¢do do
projeto e suas
acdes a
comunidade

Meta 1

Oferta de cursos
de panificacdo e
confeitaria

Meta 2

Contratagdo de
equipe
gualificada e
comprometida

Meta 3

Oportunizar
acesso a
emprego e
renda para os
participantes

Meta 4

Avaliar o alcance e
a efetividade das
estratégias de
divulgacdo através
de formuldrio
Acompanhar a
realizacdo dos
cursos, a
participagao e o
desempenho dos
alunos, listas de
presenga e
formuldrios de
avaliagGes
Avaliar o processo
de selegdo, o
desempenho e a
satisfacdo da
equipe contratada,
comprovacao
técnica de minimo
02 anos de
experiéncia

Acompanhar a
insercao dos
participantes no
mercado de
trabalho e renda
alcancada

Numero de inscri¢cdes
recebidas, aumento na
visibilidade do projeto e

participacao da
comunidade

Numero de participantes
capacitados ao término do
curso, certificados e
feedback dos alunos

Taxa de preenchimento
das vagas, qualificacdo e
satisfacdo dos
profissionais contratados,
contrato de prestacao de
servicos, curriculos e
portfdlios profissionais

Taxa de empregabilidade
dos participantes,
aumento da renda apés a
conclusdo do curso,
numerp de cnpjs e mei’s
abertos até 1 més ao
término do curso

Aumento do nimero de
inscrigdes, maior
conhecimento da

comunidade sobre o
projeto

Capacitagdo de 50 jovens e
adultos, melhoria das
habilidades, oportunidades
de emprego e renda

Equipe capacitada e
engajada para a execugdo
eficiente do projeto,
garantindo sua qualidade
e impacto, formulario de
satisfagdo dos alunos e
equipe envolvida.

Maior empregabilidade
dos participantes,
melhoria em suas

condicoes
socioecondmicas,

geracaoderenda
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12. RESULTADOS ESPERADOS

1.

Fortalecimento da comunidade: O projeto tem o potencial de fortalecer os lacos
comunitdrios, promovendo a integracdo entre os participantes, incentivando a

colaboracgao e o trabalho em equipe.

Desenvolvimento de habilidades técnicas: Os cursos de panificacao e
confeitaria proporcionardo o desenvolvimento de habilidades técnicas especificas
nessas areas, permitindo que os participantes adquiram conhecimentos praticos e
tedricos relevantes para atuarem profissionalmente.

Estimulo ao empreendedorismo: Ao abordar nog¢des bdsicas de empreendedorismo
e plano de negdcios, o projeto incentivara a cultura empreendedora, capacitando os
participantes a iniciar seus préprios negdcios no setor de panificacdo e confeitaria.
Melhoria da autoestima e confianga: Através da aquisicdo de novos
conhecimentos e habilidades, os participantes poderao desenvolver sua autoestima
e confianca, o que contribui para sua inser¢do social e melhoria da qualidade de
vida.

Estimulo ao protagonismo: O projeto busca promover o protagonismo dos
participantes, encorajando-os a assumir o controle de suas vidas, tragcar metas
pessoais e profissionais e buscar oportunidades de crescimento.

Impacto econdmico local: A capacitacdo dos participantes pode gerar um impacto
econdmico positivo na regido, através da criacdo de novos negdcios, geracdo de
empregos e fomento da economia local.

Reducdo da vulnerabilidade social: Ao capacitar jovens e adultos em situagdo
de vulnerabilidade, o projeto contribui para a reducgdo dos indices de exclusdo social

e oferece novas perspectivas de vida.

Esses resultados esperados refletem a importancia do projeto na transformacdo da vida dos

participantes, no fortalecimento da comunidade e no estimulo ao desenvolvimento

socioecondmico local.

Acdo Social Renascer
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13. METODO DE MONITORAMENTO E AVALIAGAO

Serdo realizadas avaliagbes periddicas para acompanhar o andamento do projeto, o

cumprimento das metas e objetivos estabelecidos, bem como a qualidade das acdes

desenvolvidas. A avaliacdo serd conduzida por uma equipe responsavel designada para essa

finalidade.

Principais aspectos a serem avaliados:

1.

Cumprimento da meta: Serd verificado se as metas estabelecidas foram alcangadas
dentro dos prazos previstos, observando se as a¢gdes implementadas contribuiram
efetivamente para a sua realizagao.

Cumprimento dos objetivos: Sera avaliada a efetividade do projeto em relacdo aos
objetivos definidos, verificando se os resultados esperados estdo sendo alcangados

de acordo com o planejado.

Cumprimento das agdes: Serd verificado se todas as ac¢des planejadas foram
implementadas conforme o cronograma estabelecido, garantindo a execucdo
adequada de cada etapa do projeto.

Participacdo dos beneficiarios nas atividades/a¢Bes: Sera avaliada a participacdo
ativa dos beneficidrios nas atividades propostas, verificando o envolvimento,
interesse e engajamento deles.

Satisfacdo dos usudrios em relacdo as atividades/acGes: Serd realizada uma
pesquisa de satisfacdo com os usudrios para obter feedback sobre as atividades e
acOes desenvolvidas, a qualidade dos cursos, o atendimento recebido e a percepc¢ao
dos beneficios obtidos.

- Periodicidade da avaliacdo:

As avaliacOes serdo realizadas de forma regular, de acordo com uma periodicidade definida,

permitindo uma andlise continua do progresso do projeto e a identificacdo de eventuais

ajustes necessarios. A periodicidade serdo mensais.

O Instrumento utilizado sera o Relatdrio Final, que consistira em uma prestacdo de contas

completa em conformidade com a Lei Nacional 13.019/2014, Decreto Distrital n@

37.843/2016 e manual MROSC/DF (2018). O Relatério Final contemplara os seguintes itens:

1.

Apresentacdo das notas fiscais: Serdo anexadas as notas fiscais referentes as
despesas realizadas de acordo com a descricao apresentada nesta proposta. Essa
documentac¢dao comprova a utilizacao adequada dos recursos.

Extratos bancarios e comprovacdes de aplicagio de recursos: Serdo

Agdo Social Renascer

20



apresentados os extratos bancarios que demonstram as movimentacgdes financeiras
do projeto, bem como outras comprovacdes que evidenciem a correta aplicacdo
dos recursos, resguardando o objeto da proposta.
Acdo Social Renascer
3. Registros fotograficos: Serdo incluidos registros fotograficos que retratam o antes e
o depois das construcdes realizadas com a implementacdo do projeto, os itens
adquiridos e os eventos realizados. Essas fotografias servirdo como evidéncias
visuais do impacto e dos resultados alcancados pelo projeto.
O Relatério Final sera elaborado pela equipe responsavel pela gestdo e execucao do projeto,
em conjunto com os profissionais envolvidos. Ele serd submetido a analise e aprovagao dos
drgaos competentes e servird como um documento de presta¢do de contas e transparéncia,
assegurando a correta utilizagdo dos recursos e a conformidade com as normas
estabelecidas.
Equipe de Coordenacao

Coordenador Geral - IONEIDE COSTA COELHO
Coordenador de Acessibilidade - BARBARA BARBOSA
Coordenador de Produgao - TEREZINHA VERNE

(Curriculos em anexo)
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14. PLANO DE APLICAGAO DO RECURSO.

"Projeto Confeiteiro - Forno Magico",

Memoria de Calculo

Descricao

Meta 1 - Contratagoes de Recursos Humanos e Servicos de Produgao

Referéncia de Prego Utilizado

Unidade

de

Media

Quanti
dade

Valor
Unitario

Valor Total

Coordenador Geral - Coordenar todos os aspectos do projeto para que ele se efetive
como o

planejado. Delegar fungdes, acompanhar o planejamento, a divulgacao e a motivagao
da

FGV 153 + IPCA
Tabela utilizada da FGV com pregos

equipe. Acompanhar com check-list todas as fases do plano de trabalho, desde o tema " L a RS RS
1.1 até a escolha dos prestadores de servico, além de acompanhar toda a execucao. de mao-.dt.e-o’b.ra, produzida junto MES 6 2.800,00 | 16.800,00
. o ) . y . com o Ministério da Cultura no ano
Responsavel pelas diretrizes do projeto, alinhando as demandas de todas as areas junto
com a produgdo executiva. Aprovar, coordenar, acompanhar, controlar e executar cada de 2012 -2013.
uma das coordenacdes do projeto. Contratacdo via PJ/MEI. Carga horéria de atuagdo:
40h semanais
Coordenador de Acessibilidade - Profissional responsavel pelo planejamento e
execucdo dos programas PCD. Realiza o planejamento e execuc¢do de projeto, de acordo FGV 153 + IPCA
com o plano de agdo e o cronograma. Operacionaliza eventos, cursos e palestras dos Tabela utilizada da FGV com precos
projetos. Acompanha e avalia os resultados dos projetos executados. Orienta as = L s RS
1.2 ! . . . . . de mao-de-obra, produzida junto MES 6 RS 9.600,00
pessoas envolvidas nos projetos. Organiza os recursos dos projetos. Planeja, solicita e com o Ministério da Cultura no ano 1.600,00
presta contas dos recursos financeiros e de 2012 -2013.
materiais necessarios, além dos servicos para adaptacao e acessibilidade. Contratacao
via PJ/MEI Carga horaria de atuagdo: 20h semanais
FGV 128 + IPCA
Tradutor e intérprete de libras: Responsavel por ajudar na comunicagdo entre pessoas Tabela utilizada da FGV com pregos
1.3 | ouvintes e com deficiéncia auditiva, ou entre surdos, por meio da Lingua Brasileira de de m3o-de-obra, produzida junto
Sinais e a lingua oral corrente, o portugués. Carga hordria de atuacdo: 10h semanais. com o Ministério da Cultura no ano
Contratac3o via PJ/MEI de 2012 -2013. Didria 32 | R$ 250,00| RS 8.000,00




Coordenador de Produg¢ao — Encarregado pela negociacao prévia e contratacao de
fornecedores,

equipe, reserva de local e equipamentos pertinentes ao seu respectivo segmento,
responsdvel por alinhar com a coordenac¢do de comunicacao a estratégia de divulgacao

FGV 44 + IPCA
Tabela utilizada da FGV com pregos

= . s R R
1.4 |do curso, acompanhamento das entregas e fechamento dos resultados do curso, de mao-de-obra junto com o MES 6 2 403 00 | 14 40$0 00
acompanhamento das acdes de sustentabilidade e acessibilidade. Profissional Ministério da Cultura no ano de 2012 B A
responsavel ela -2013.
execucdo, organizacdo e montagem da estrutura do curso, orientando e auxiliando os
alunos. Contratacdo via PJ/MEI Carga horaria de atuacdo: 40h semanais
15 Instrutor Ffa'nificagﬁo -Proﬁssional qt{e ensinara asNtéc‘nicas de panificagao aos alunos. EDITAL DE PREGAO N2 014/2’017— HORA/A 64 |R$70,00 |R$4.480,00
Carga horéria de atuagdo: 4h semanais. Contratagdo via PJ/MEI (PMF) Estado do Parana ULA
16 Instrutor de Confeitaria - Profissional que ensinard as técnicas de Confeitaria aos EDITAL DE PREGAO N2 014/2017- | HORA/A 6a |rR$70,00 |RS4.480,00
*“ |alunos. Carga horaria de atuagdo: 4h semanais. Contratacdo via PJ/MEI" (PMF) Estado do Parana ULA ’ TR
Instrutor de Gestao e Empreendedorismo - Profissional que ensinara as técnicas de HORA/A
1.7 |gestdo e empreendedorismo aos alunos. Carga hordria de atuagdo: 1h semanal. Or¢camento ULA 32 |R$70,00 |RS2.240,00
Contratac3o via PJ/MEI"
Instrutor de Marketing Digital - Profissional que ensinara as técnicas de marketing HORA/A
1.8 |digital aos alunos. Carga horaria de atua¢do: 1h semanal. Or¢camento 32 |R$70,00 |RS2.240,00
. " ULA
Contratag3o via PJ/MEI
1.9 Contador - Responsavel pela parte financeira do prOje'FO, soI|C|taga(3 de notas fiscais, TABELA FGV M3o de obra c6d 149 MES 6 |Rs 600,00 | RS 3.600,00
pagamentos aos fornecedores Carga 10 horas semanais. Contratacao MEI ou CNPJ
1.1 | Assistente de Produgao - Responsavel por auxiliar os instrutores durantes as aulas e TABELA FGV Mao de Obra céd 39 .
0 |equipe técnica Carga hordria de atuagdo: 8h diarias. Contratagdao MEI ou CNPJ Diaria 40 |R5 125,00 | R$ 5.000,00
RS
Sub-Total - 54 240,00
Meta 2 - LOCAGAO DE EQUIPAMENTOS PARA OS CURSOS
Forno industrial - Forno industrial, tipo: a gas, material: chapa aco inoxiddvel, tensado
alimentacdo: 220 v, caracteristicas adicionais: 10 assadeiras, comprimento: 1140 mm, N RS RS
2.1 largura: 1953 mm, altura: 2.340 mm, consumo: 1,80 kg,h, tipo cdmera: porta com vidro ORGCAMENTOS Mes 4 3.650,69 | 14.602,76
duplo temperado
22 Armario Paes - Armario completo com 20 esteiras ou ORCAMENTOS Mas a R$ 938,54 | RS 3.754,17

assadeiras (camara climatica para crescimento de pao).




Batedeira industrial - Batedeira planetaria 20 litros: 220 volts, monofasica, com tacho
com capacidade para até 20 litros; opcional: bateria planetaria com pés (vbp20p).
Caracteristicas: estrutura em a¢o sae1020; pintura a pé eletrostatica com base
fosfatizada; tacho estampado em aco inoxidavel 304; sistema de variacdo de velocidade

planetaria, 5 velocidades, ventosas na base, poténcia 300 w, voltagem 220 v

PREFEITURA MUNICIPAL DE
JACIARA-MT (ITEM 218)

Sub-Total

23 por meio de polia variada; dispositivo de seguranca no acesso ao tacho seis velocidades M&s RS RS 5.396,37
" |(sempre deve-se trocar as marchas com a maquina em movimento); batedores em ORCAMENTOS 1.349,09 R
aluminio especiais para cada funcao: batedor garfo: para massas semipesadas
(velocidades 1 e 2); batedor raquete: para massas médias (velocidades 3 e 4); batedor
globo: para massas leves (velocidades 5 e 6). Poténcia: motor de 1cv, 4 polos,
velocidade: 1 vel.: 85 rpm 6 vel.: 240 rpm.
Modeladora de Paes - Masseira, tipo: espiral, material: ago inoxiddvel, capacidade: 40 RS RS
2.4 | kg, tensdo alimentagdo: 220 v, aplicagdo: elaboragdo de massas para panificagdo, ORCAMENTOS Més
N . L . 2.659,54 | 10.638,16
poténcia motor: 3 cv, caracteristicas adicionais: amassar, misturar e sovar massas
Divisora de massa - DIVISORA DE MASSAS COM PEDESTAL Para efetuar cortes
uniformes de massa para pao francés, mantendo o padrao em tamanho e peso, 36
2.5 | divisGes por operacgdo. Producdo: 36 pades por operagao; Capacidade de producdo: 2,8 Més R$ 496,52 | RS 1.986,09
kg; Dimensdes (AxLxP): 131 x 43 x 48 cm; Com alavanca dimensdo:117x72x50cm
poténcia (w ):1103,25w quantidade de ORCAMENTOS
Cilindro - Cilindro laminador; 220v; conforme nr 12 especifica¢des técnicas minimas:
com pedestal; -especificages técnica produgdo minima: 7 kg poténcia: motor de 1cv "
2.6 velocidade: 75 rpm dimens&es dos rolos: 75 x 390 mm dimensdes: (a x | x ¢) 1300 x 680 ORGAMENTOS Mes R$ 995,21 | R33.980,83
X 730 mm; com pedestal
ATA DE REGISTRO DE PRECOS N.
2.1 |Balanga digital - Balanca digital com recipiente para cozinha, capacidade de 5 kg, com = 114/2017 N
3 |visor LCD e desligamento automatico, graduada em 0,05 g ’ ’ PREGAQ PRESENCIAL N2 046/2017 Mes R390,00 | R$ 359,99
! ! PREFEITURA MUNICIPAL DE
JACIARA-MT (ITEM 213)
ATA DE REGISTRO DE PRECOS N.
2.1 |Batedeira - Batedeira doméstica, capacidade 2.000 ml, caracteristicas adicionais ~ 114/2017
) ! ! PREGAO PRESENCIAL N2 046/2017 Més RS$ 188,45 | RS 753,81

R$

Meta 3 - AQUISICAO DE INSUMOS PARA OS CURSOS

41.472,18




Farinha de trigo - SEM FERMENTO;FARINHA DE TRIGO, FERRO E ACIDO FOLICO
(VITAMINA B9). CONTEM GLUTEN. EMBALAGEM COM DADOS DE IDENTIFICACAO DO
PRODUTO, DATA DE FABRICACAO, VALIDADE E NUMERO DO LOTE. Demais
especificacdes: produto obtido a partir da moagem do trigo duro, limpo, desgerminado,
com uma extracao maxima de 20%, com no minimo 7% de proteina, umidade minima

ATA DE REGISTRO DE PRECOS - N2 RP
5122/2020 - S.GP (Lote 03 e 09)
PREGAO ELETRONICO -
BDMG-03/2020 N2 PLANEJAMENTO -

o . o . . a
3.1 entre“13,5 a 15%, c!nzas até 0,80%, falling number mlnlmo de 240 segun‘dos,Nausenua PORTAL DE COMPRAS MG: 378/2019 kg 1000 | RS$5,38 | R$5.380,00
de sujidades, parasitos e larvas. Embalagem em conformidade com a legislacdo Processo SEI ne
sanltarlAa V|'ger1te. A emNbaIagem Fieve‘ra conte.r externamente também os dados de 5200.01.0000043/2019-07 (ITEM 34)
procedéncia, informagdes nutricionais, quantidade do produto e atender as
— . . . , +IPCA
especificagdes técnicas. O produto devera apresentar validade minima de 06 meses a
partir da data de entrega. Embalagem 1Kg
ATA DE REGISTRO DE PRECO N2
. e . 01/2021 Processo Administrativo n®
3.2 | antdace conica na emoalagem, praso de valdade o dentificacao do produte |1439/2021, CONsELko repraL pe (DDA 1100 | ms 7,50 |Rs8.250,00
4 gem. p caodop MEDICINA VETERINARIA - CFMV
(ITEM 97) + IPCA
Leite integral - Leite Liquido, integral, pasteurizado, tipo
longa vida, embalagem de garrafa ou tetra ATA DE REGISTRO DE PRECO N2
Park individual contendo 1 litro, com 01/2021 Processo Administrativo n2 UNIDA
3.3 |identificagdo do produto e prazo de 1439/2021, CONSELHO FEDERAL DE DE 480 R$ 4,50 | RS 2.160,00
validade, Composicdo: Leite in Natura e MEDICINA VETERINARIA - CFMV
estabilizante citrato de sédio. Aspecto (ITEM 81) + IPCA
Fisico: liquido
-Ne
Creme de leite - TIPO: ESTERILIZADO; Complementacgdo da especificacdo do item — ?I?Z?;Oﬁf-lSSTgF?(?EtZR:??SZQ)N RP
CATMAS: O PRODUTO SO PODERA SER ADQUIRIDO SE COMPROVADA INSPECAO PREGAO ELETI-RGNICO _
SIF/DIPOA. NA EMBALAGEM DEVERA CONSTAR A DATA DA FABRICACAO E DA VALIDADE
. . e . . - BDMG-03/2020 N2 PLANEJAMENTO - |UNIDA
3.4 |ENUMERO DE LOTE. Demais especificagdes: ingredientes: creme de leite e estabilizante 130 | RS$5,49 R$ 713,70
. e , , ) . PORTAL DE COMPRAS MG: 378/2019 DE
fosfato dissédico. Identificagdo na embalagem (rétulo) também dos ingredientes, valor Processo SEI ne
nut.r|?|9nal e fornecedor. Validade minima de 06 meses a contar do recebimento 5200.01.0000043/2019-07 (ITEM 50)
definitivo. 300 Mg +IPCA
ATA DE REGISTRO DE PRECOS - N2 RP
Leite Condensado - LEITE CONDENSADO - COMPOSICAO: LEITE INTEGRAL, ACUCARE  |5122/2020 - S.GP (Lote 03 e 09)
LACTOSE.NAO CONTEM GLUTEN; NA EMBALAGEM DEVERA CONSTAR A DATA DA PREGAO ELETRONICO -
3.5 FABRICACAO E DA VALIDADE E NUMERO DO LOTE. Demais especificacdes: produzido |BDMG-03/2020 N2 PLANEJAMENTO - | UNIDA 360 | R¢5,48 | RS 1.972.80
" |com leite integral, acucar e lactose. Ndo contém gluten. Identificacdo na embalagem PORTAL DE COMPRAS MG: 378/2019 DE ! e

(rétulo) também dos ingredientes, valor nutricional e fornecedor. Validade minima de
06 meses a contar da entrega. Embalagem 395g

Processo SEI n®
5200.01.0000043/2019-07 (ITEM 49)
+IPCA




ATA DE REGISTRO DE PRECO N¢2 UNIDA | 350
Fermento Bioldgico - Fermento Bioldgico, seco, instantaneo, embalagem contendo 01/2021 Processo Administrativo ng DE
3.6 100g, com identificacdo do produto e pre;zo de,validade , 1439/2021, CONSELHO FEDERAL DE R34,39 | R31.536,50
’ MEDICINA VETERINARIA - CFMV
(ITEM 53) + IPCA
ATA DE REGISTRO DE PRECOS - N2 RP
Fermento Quimico - TIPO: EM PO QUIMICO EMBALAGEM COM DADOS DE 5122/2020 - S.GP (Lote 03 e 09)
IDENTIFICACAO DO PRODUTO, DATA DE FABRICACAO E DE VALIDADE E NUMERO DO PREGAO ELETRONICO -
3.7 LOTE. Demais especificagdes: ingredientes: amido de milho geneticamente modificado, | BDMG-03/2020 N2 PLANEJAMENTO —-| UNIDA 200 RS 4,92 RS 984,00
" |fosfato monocilcico, bicarbonato de sédio e carbonato de célcio. Identificagdo na PORTAL DE COMPRAS MG: 378/2019 DE ’ ’
embalagem (rétulo) também dos ingredientes, valor nutricional e fornecedor. Validade Processo SEI n2
minima de 06 meses a contar do recebimento definitivo. Embalagem 100g 5200.01.0000043/2019-07 (ITEM 51)
+IPCA
ATA DE REGISTRO DE PRECOS - N2 RP
Oleo de soja - OLEO VEGETAL PARA PREPARAR ALIMENTOS - MATERIA-PRIMA: VEGETAL 5123:3;;61’&188’;1031! 09)
(SOJA); Demais especificacdes: refinado, po 1, obtido de matéria prima vegetal, fino,
3.8 |sem colesterol, isento de rango e substancias estranhas. Identificagdo na embalagem BDMG-03/2020 N° PLANEJAMENTO —| UNIDA 200 R$9,80 | R$1.960,00
| . T . ' L . PORTAL DE COMPRAS MG: 378/2019 DE ! "
(rétulo) dos ingredientes, valor nutricional, fornecedor, data de fabricagao e validade. o
Validade minima de 06 meses a contar do recebimento definitivo. Embalagem 900ml Processo SE| n®
5200.01.0000043/2019-07 (ITEM 43)
+IPCA
Agucar cristal - ACUCAR TIPO: CRISTAL BRANCO; APRESENTACAO: EMBALAGEM 5 KG. ATA DE REGISTRO DE PRECOS - N2 RP
Demais especifica¢des: Contendo no minimo 99,3% de sacarose, com aspecto solido e |5122/2020 - S.GP (Lote 03 e 09)
cristais bem definidos, cor branca, odor e sabor préprios do produto, livre de PREGAO ELETRONICO -
fermentagao, sem umidade, sem empedramentos, isento de matéria terrosa, de BDMG-03/2020 N2 PLANEJAMENTO - UNIDA
3.9 | parasitas e de detritos animais ou vegetais. Embalagem primaria em plastico resistente |PORTAL DE COMPRAS MG: 378/2019 DE 180 | R$ 15,60 | RS 2.808,00
que garanta a integridade do produto até o consumo. A embalagem devera conter Processo SEI n?
externamente ainda os dados de identificagdo, procedéncia, informagGes nutricionais, |5200.01.0000043/2019-07 (ITEM 32)
guantidade do produto e atender as especificagdes técnicas. O produto deverd +IPCA
apresentar validade minima de 06 meses a partir da data de entrega Embalagem 5Kg
Sal -PARA TEMPERO - TIPO: REFINADO; COMPOSICAO: CLORETO DE’SC')DIO, IODATO DE ?I;\ZI;;ORZEOG-ISSTgI?(?(EtZR::gz;)I\'g RP
POTASSIO; INGREDIENTES: ANTIUMECTANTES FERROCIANETO DE SODIO E CARBONATO ~ P
DE SODIO. NA EMBALAGEM DEVERA CONSTAR A DATA DA FABRICACAO E DA VALIDADE PREGAO ELETRONICO —
3.1 E NUMERO DE LOTE. Demais especificacdes: com granulagdo uniforme e com cristais BDMG-03/2020 N2 PLANEJAMENTO — KG 60 R$ 2,71 R$ 162,60
0 . . . ) . . , PORTAL DE COMPRAS MG: 378/2019 ! !
brancos, procedéncia nacional. Ingredientes, valor nutricional, fornecedor, também
impressos na embalagem. Validade minima de 06 meses a contar do recebimento Processo SEI n?
L 5200.01.0000043/2019-07 (ITEM 30)
definitivo. Embalagem 1Kg
+IPCA
3.1 |Margarina - MARGARINA-INGREDIENTES: OLEOS VEGETAIS, COM SAL, VALIDADE E i:ﬁf:;’sil‘:\t;:’n'::izti:::jgg;’;z/gg:i/ UNIDA | oo | re11.00 | R 7.150,00
1 |GARANTIA DO PRODUTO:. 1KG DE ! ’ !

SMTPS Municipio de Ourilandia do




Norte-PA, (ITEM 82)

ATA DE REGISTRO DE PRECOS
PROCESSO N.2: 250/2017

Ferramenta de corte - Faca em aco inoxidavel com cabo de polietilenon 25 PREGAO PRESENCIAL N.2142/2017 UNIEAD 25 R$ 28,51 | R$ 712,75
Municipio de Guaranésia-MG (ITEM
65) + IPCA
ATA DE REGISTRO DE PRECOS
. - . A PROCESSO N.2: 250/2017
Sgr::):;ecl\:fssa - Rolo para abrir massa profissional, em polietileno de alta resisténcia, PREGAO PRESENCIAL N.2 142/2017 UNIEAD 10 R$77.50 | RS 775,00
Municipio de Guaranésia-MG (ITEM
128) + IPCA
ATA DE REGISTRO DE PRECOS N2
Assadeira retangular tamanho grande - em aluminio com algas resistentes nas laterais 1708001/2020 — PE — SRP — PMM -
n2. 8; nas dimensdes aproximadas de comprimento 60cmx largura 40cmx altura 8cm, SEMED PROCESSO ADMINISTRATIVO ( UNIDAD 3 R$92,12 | RS 276,36
altura 7em. Ne 049320/2029 - PMM/SEMED E
PREGAO ELETRONICO N2 50/0052020
— PE-SRP-PMM-SEMED
ATA DE REGISTRO DE PRECOS N2
1708001/2020 — PE — SRP — PMM -
Assadeira retangular tamanho médio - em aluminio com algas resistentes nas laterais |SEMED PROCESSO ADMINISTRATIVO | UNIDAD 3 R$ 82,28 | RS 246,84
n2. 7; nas dimensdes aproximadas de comprimento 50cmx largura 35cm. N2 040320/2020 - PMM/SEMED E ! !
PREGAO ELETRONICO N2 50/0052020
— PE-SRP-PMM-SEMED
ATA DE REGISTRO DE PRECOS N2
Assadeira retangular tamanho pequeno - em aluminio com algas resistentes nas 1708001/2020 — PE — SRP — PMM -
laterais n2. 5; nas dimensdes aproximadas de comprimento 41cmx largura 29cm x SEMED PROCESSO ADMINISTRATIVO | UNIDAD 4 R$ 62,08 | RS 248,32
altura Serm. ! Ne 049320/2029 - PMM/SEMED E ! !
PREGAO ELETRONICO N2 50/0052020
— PE-SRP-PMM-SEMED
ATA DE REGISTRO DE PRECOS: N°
Formas de bolo tradicional redonda - Forma Bolo para Padaria Redonda com Cone g;ggg;i Eii%?;:g;i?::g%%sl\l UNIDAD
. e ) A ) i
ﬁ:sl::;r:l;)é\lc—rj.oésgztceic(:lgngole;&(.ecn|cas. Diametro: 20cm; Didametro do fundo: 16,5; PROCESSO ADMINISTRATIVO: N© E 10 R$ 24,50 | R$ 245,00
T ’ 042/2022 Prefeitura Municipal de
Itaiba/MT (ITEM 18) + IPCA
ATA DE REGISTRO DE PRECOS
, . " . PROCESSO N.2: 250/2017
Copogxmara medu‘:lora-Copo graduado em acrilico, transparente, medidor PREGAO PRESENCIAL N.2 142/2017 UNIDAD 15 R$20,30 | RS 304,50
capacidade para 1 litro E

Municipio de Guaranésia-MG (ITEM
53) + IPCA




Sub-Total

ATA DE REGISTRO DE PRECOS - N2 RP
5122/2020 - S.GP (Lote 03 e 09)
A . . A . PREGAO ELETRONICO -
. Endado et e b el cntnda SO o [somcovamzonseiaveimmewro—| DA | o | oo | asasos
2 . . . ' ! ! PORTAL DE COMPRAS MG: 378/2019 DE ! !
caramelo e aromatizante. Ndo contém gluten.
Processo SEI n?
5200.01.0000043/2019-07 (ITEM 71)
+IPCA
Agucar refinado - EMBALAGEM 1 KG. Demais especificagdes: contendo no minimo ATA DE REGISTRO DE PRECOS - N2 RP
98,5% de sacarose, com aspecto sélido e cristais bem definidos, cor branca, odor e 5122/2020 - S.GP (Lote 03 e 09)
sabor préprios do produto, livre de fermentacdo, sem umidade, sem empedramentos, |PREGAO ELETRONICO -
3.1 isento de matéria terrosa, de parasitas e de detritos animais ou vegetais. Embalagem |BDMG-03/2020 N2 PLANEJAMENTO —
3' primaria plastica resistente que garanta a integridade do produto até o consumo. A PORTAL DE COMPRAS MG: 378/2019 Kg 250 | R$5,20 | R$1.300,00
embalagem deverd conter externamente também os dados de identificacao, Processo SEI n2
procedéncia, informag¢des nutricionais, quantidade do produto e atender as 5200.01.0000043/2019-07 (ITEM 33)
especificagdes técnicas. O produto deverd apresentar validade minima de 06 meses a +IPCA
parr da data de entrega. Embalagem 1Kg
ATA DE REGISTRO DE PRECOS N2
3.1 041/2021 PREGAO PRESENCIAL DE UNIDA
" |Chantilly - CREME TIPO CHANTILLY TRADICIONAL CAIXA 1 LITRO REGISTRO DE PRECOS N2 006/2021 300 |R$ 19,50 | RS 5.850,00
4 . . DE
Municipio de Alto Taquari - MT (ITEM
178) + IPCA
3.1 Coco ralado - Coco Ralado, desidratado, ndo acrescido de agucar, parcialmente ?’IﬁcggszEAGc::zit?::\?:ESll\tllig;étz)gi1 Unidad
5 des:engordurado, embalagem contendo 100g. Com identificacdo do produto e prazo de CONSELHO FEDERAL DE MEDICINA ! e 100 R$ 7,00 R$ 700,00
validade. VETERINARIA - CFMV (ITEM 37) + IPCA
ATA DE REGISTRO DE PREGCO N2 01/2021
3.1 |Chocolate 50% - Chocolate em P3, 50% de cacau soltvel, embalagem contendo 200g, Processo Administrativo n? 1439/2021, | Unidad 60 R$10.88 | RS 652,80
6 |com identificagdo do produto e prazo de validade. CONSELHO FEDERAL DE MEDICINA e ’ ’
VETERINARIA - CFMV (ITEM 35) + IPCA
Granulado - CHOCOLATE GRANULADO PARA COBERTURA; COMPOSICAO: CACAU EM
PO,ACUCAR, AMIDO DE MILHO, MALTODEXTRINA. CHOCOLATE GRANULADO PARA ATA DE REGISTRO DE PRECOS - N2 RP
COBERTURA, PARA USO EM SOBREMESAS E COBERTURAS DE BOLOS. COMPOSICAQ | 5122/2020 - S.GP (Lote 03 e 09) PREGAO
3.1 |BASICA: CACAU EM PO, ACUCAR, MALTODEXTRINA, MINERAIS, VITAMINAS, oL Aﬁ;gm':;ﬁ%‘ ?:?)rf.&fi/:(c%?wﬁ as| Unidad | 1o [ pe1030 | Re193.00
7 |EMULSIFICANTES, LECITINA DE SOJA, AROMATIZANTE E OUTRAS SU BST%NCIAS MG: 378/2019 Processo SEI n® e ’ ’
PERMITIDAS.VIR EM EMBALAGEM APROPRIADA PARA SUA CONSERVAGAO. NA 5200.01.0000043/2019-07 (ITEM 83) +
EMBALAGEM DEVERA CONSTAR DADOS DO FABRICANTE, DATA DE FABRICACAO, DATA IPCA
DE VALIDADE, NUMERO DO LOTE. 1 unidade Embalagem 1,05 kg

R$

45.230,17

Meta 4 - Comunicagao e Insumos Gerais




Diretor de Comunicagao - Servico de elaboracao da estratégia de comunicacao e
coordenacdo de
planejamento e execugao de todos os itens relacionados a comunicagao, tais como:
desenvolvimento da logomarca, contratacdo de equipe, desenvolvimento de
cronograma de
postagens em redes sociais, acompanhamento das perguntas do publico em nossos
4.1 [canais de MES 6 RS RS
- ~ ~ - . ~ 2.100,00 | 12.600,00
comunicacdo, sugestdo e cotacdo de midias offline, aprovacdo de logomarcas com
patrocinadores e 6rgaos realizadores, desenvolvimento de pecgas de divulgagao, briefing FGV 175+ IPCA
de conteudo e linguagem a ser utilizadas, acompanhamento da assessoria de imprensa | Tabela utilizada da FGV com pregos
local e nacional com entrega dos resultados, direcionamento dos videos do evento e de mao-de-obra, produzida junto
dos fotégrafos. com o Ministério da Cultura no ano
Contratagdo via PJ/MEI de 2012 -2013.
O valor da Tabela FGV
4.2 WebDesigner - Responsdvel pela criagdo das pecas de midias e impressas do projeto. M3ao-de-obra/2012 - c6d. 130 para MES 5 RS RS
" |Contratacdo via PJ/MEI. Carga Horaria 40 horas semanais Brasilia, atualizado pelo IGPM 2.189,63 | 10.948,15
2012/2022,
O valor da Tabela FGV
a4 Camisetas - Camiseta tipo unissex de manga curta, gola careca, estampada em 3 cores M3ao-de-obra/2012 - c6d. 170 para | UNIDAD 60 R$ 37,00 | RS 2.220,00
" Isilk screen, em escala CMYK, 100% algodao Uniforme da equipe e alunos dos cursos Brasilia, atualizado pelo IGPM E ! B
2012/2022,
Certificados - Tipo: Conclusdo de curso , Material: Papel Couché, Cor: Branca, Valor obtido no Painel de pregos UNIDAD
4.5 |Gramatura: 150g/m?, Comprimento: 297 mm, Largura: 210 mm, Tipo de impressio: COMPRASNET - Pregao Eletronico - E 50 RS$ 7,79 RS 389,50
offset Para entrega no final do curso NoPregd0:332020 / UASG:70008
"O valor da Tabela FGV Servigos/2012
4.6 |Locacao Caixas de som - Para dia do encerramento do projeto - ¢6d. 11,3 para Brasilia, atualizado Diaria 2 RS 150,00 | RS 300,00
pelo IGPM 2012/2022 "
, . . . ~ Ovalor da Tabela FGV Servigos/2012
4.7 ;Ztrgfi;a;oh-ofirgzppoor;sg;eI pelos registros do projeto. Contratacdo MEI/ CNPJ. Carga - ¢6d. 52 para Brasilia, atualizado DIARIA 32 | RS 500,00 6 OI:JSO 0
pelo IGPM 2012/2022 U
Sub-total 2. 4R5$7’65
R$
VALOR TOTAL>>>

200.000,00




a. CONTRAPARTIDA

O presente projeto ndo havera contrapartida, conforme Artigo 30, § 42, do Decreto n? 37.843/2016.

15. RESUMO PLANO DE APLICAGAO.

Despesas Valor
Contratag¢des de Recursos Humanos e Servigos de R$ 70.840,00
Produgdo
LOCACAO DE EQUIPAMENTOS PARA OS CURSOS R$ 41.472,18
LOCACAO DE INSUMOS PARA OS CURSOS R$ 43.230,17
Comunicagao e Insumos Gerais R$ 42.457,65

Total R$ 200.000,00

CRONOGRAMA DE DESEMBOLSO
REPASSE UNICO Valor
DEZEMBRO/2023 R$ 200.000,00

Brasilia 02 de Novembro de 2023

Documento assinado digitalmente

b IONEIDE COSTA COELHO
g » Data: 14/02/2024 19:36:48-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br
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